VALPOLICELLA CLASSICO

Zona di Froduzione
Valpolicella classica

Vitigno

Corvina 40%, Corvinone 30% Rondinella 30%
Affinamento

fermentazione naturale con macerazione,

invecchiamento in cisterna d'acciaio
per almeno 12 mesi

Alcool
12,5% Vol

Colore
rosso rubino brillante

Bouquet
ampio e fruttato con nofe di ciliegia e sentori floreali

Sapore
fresco e godibile, con buona sapidita e acidita

Abbinamento
perfetto con antipasti, salumi e formaggi

VALPOLICELLA

Denaminazioe & Oripine Cantrollts
CLASSICO @ Area of Production
Classical Valpolicella Area

: Grape varieties
g Corvina 40%, Corvinone 30% Rondinella 30%

Vinification
natural fermentation with maceration, aging in steel
vats for at least 12 months

GLI ARCHI

Alcohol content
12 5% Vol

Colour
bright ruby red

Bougquet
wide and fruity with nofes of cherry and floral scents

Taste
fresh and enjoyable, with good flavor and acidity

Pairing
perfect with appetizers, cold cuts and cheeses



