VALPOLICELLA

Zona di produzione
Vitigno

Affinamento

Alcool
Colore
Bouquet

Sapore

Abbinamento

Area of Production
Grape varieties

Vinification
Alcohol content

Colour
Bouquet

Taste

Pairing

D.0.C.
CLASSICO

Valpolicella classica

Corvina 40%, Corvinone 30%,
Rondinella 30%

Fermentazione ad acino
intero con lieviti indigeni,
mvecph_lamento In cisterna
d’acciaio

12,5% Vol

Rosso rubino brillante

Ampio e fruttato con note di
ciliegia e sentori floreali

Fresco e godibile, con buona
sapidita e acidita

Perfetto con antipasti, salumi e
formaggi

Classical Valpolicella Area

Corvina 40%, Corvinone 30%,
Rondinella 30%

Whole berry fermentation
with indigenous yeasts aging
in steel vats

12,5% Vol
Bright ruby red

Wide and fruity with notes of
cherry and floral scents

Fresh and enjoyable, with good
flavor and acidity

Perfect with appetizers, cold
cuts and cheeses
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